Trilochan Singh - +91 8 8290 20475
+91 9 8290 20475

jeet

Contact us:

Jjeet caterers

303, Kishanpole Bazar, Jaipur
Phone No. - 0141-2375475 , 2376476, 2315594

+ Blood Orange &
| :

» Orange

+ Golden Fiy Baby Com @ETRTTY

Fagitas .

] : « Pineapple Sandesh

; F"’"EF““ . Strawberry Sandesh

g_."'ﬂ ﬂgﬁ goy - LicheeSandesh

-E:hﬁ M"';" « Pista Sandesh

- ComBol * Hmm""'i’”;?mm
g . Tya

I'.bu'hg[hll'-".elr.u:ll « Kaju Anj&r Coin

Apple Pakodi . Petha Rol

Pansar Pakodi » Orange Sandesh

Palak Pakoda i
] « Badam Fista Annar Kali
Onion Pakoda « Lakhnawsai Tahi

» Aaloo Pakoda
* Gobhi Pakoda Chat Choopal
* Mirchi Pakoda !C‘lﬂﬁw

« Bhalla Papdi

* Com Puff

* hMashsoom pulf
Baked Beans Toast . Gl.lﬂjl '\h‘;ﬂ Wﬂli
= Aloo Tikki

Garlic Chees Toast
Baked Patato - Banana Tikki
« Pansear Tikk

Gold Quesan
Cormn Bashet « Aloa Paneser Tikk
« Pareer Wali

Tanatan Boll
« Pansar Khoya Tikki

» Oista Grapes Boll
+ Kasturi Kabab « Moong Ki Dal Chilla
» Parnsar Chilla

* Vg, pulf
« Fica Chilla

| Julkce .
# s« Drange Juice 'Taﬂl'lhhl.l'l
® . Pincapple Juice * Thandai
* .« Wather Melon Jukce o
« Anaar Juice Coconut
+ Grapes Julce * Horlicks
* False Jubos G Mith Sh
= Aloo Bhukhara
« Pineapple+Apple Juice  °Khas Shake
« Green Grapes+Pineapple * 05e Shake

» Swe et Lemon+ Pmlﬂﬂ = Chandramrat Shake
« Guava Juice = Kewda Shake

+ Rashari Juie = Soda with ke Creaam

= Musk Melbon Juice Shake

» Mirinda Shake
Special Juice s Black Current Shaks
= Fruft Punch

Shake With
» Kiwi Pineapple Punch Dry Frudt
= Drangs Punch
+ Guava with Pinsappie » K esar Badam Shake
*Pineapple with Strawberry *KajuAnjesrShake o, o0
Punch = K esar Pista Shaks
» Th » Swesl Com
« Anaar+5ra pes +Apple *Kesar Badam Thandal | L & s Soup
Punch * Gulkand Shake » Hot & Sour Sou
. 1 = K haior Shake P
= Black Martin Spedal * Lemon Conander Soup

* Panesr Crispy

= Chill y Panesar

* Panser 110

= Panesr Loly-Pop

» Panssr 65

= Panesr Cracker

= Panesr Saailc

= Espacti Toll

= kiakhmali Roll

« Cheese Foll

= Yegetable Roll

« Cnion Roll

= Vepatable Papad Roll
= Chisasa Chilty Rioll
» Rangoli Roll

* Papad Rol

- Mug hali Rall

= Wieg Cufiet

= Mashroom Cutet
* Hara Bhara Kabab
= Harnyali Ball

= Sahi Kabab

= Viag. Sahi Kabab

* Candy Kabab

» [Kamal Gata Kabab
= Kathi Kabah

» Banana Kabab

With Soda
» Grean Godes
» Chamamart With Soda
* Masal Soda
= Calcutts Soda
* Lemon Ginger
« Soda Sikanji
« Thums Up Masala
* Passion Foot
» Strawbemy Soda
« Sughanda Or Suman
» Soda Sikan)i

» Tomaio Soup

* Cream of Tamato Soup
« Tomain Sorba

* Vegetable Soup

¢ Mashroom Soup

» Mutier Soup

« Dnikon Soup

* Penut Boll

» Pine Colada

= Sitafal Shake
+ Strawbe my Shake
» Liches Shake
» Chicku Shake

= Black Grapes Shake

* Mango Shake
= Guava Shake
= Mix Fruit Shake
= Papaya Shake

lce Cream Shake
= Wew Legand
= Blue Bermy

= Chooolate
= Butter Scoich

_ ITALIAN

Penne Pasta
Fetucdni Past
Spaghetu
Fussii Pasta

CHINESE

Fred Rice

= Blue Lagoan
« Pink Lady

= Girean Mint
= Night Quesan
= Wirgin Mesary
= Sindresls

= Mohitoo

= Tooty Frooty
= Cold Gold
=Fliot Onlos
= Fire On ke

= Fun On Baach
= Mid Night Beauty

=Rose Meery

= |talian Smooch

- Black Might

Dy Manchurian with Grawy

Chiilty Pairssss r
Amencan Chopsl
Habka Moo dels
Smachwan Fried Rice

BAR-BE -QUE

Panssr Tikka Kesana
Creames Panssr
Kashmire Aloo
Malal Panssr Tikka
Alao Sikh Kahah
Fineagple Tikka
Appie Tikda
Veg. Sikh Kabab

'DESI ROSOI

Arhar Ki Dal
Jeera AKDD
Gaar Masala
Lkbi Masala
Kunde Ka Dshi
Fulla Ro§
Plain Chawsil
Papad

» Minestone Soup

* Badam Soup

» Rasam Soup

« Kismis Soup

« Rice Soup

= Multani Soup

» Tom-Yum Soup

» Machow Soup

» Viag Clear Soup

+ Baby Com Broocl Soup
+ Bag Talumin Soup

» Swesl & Sour Soup

« Spanich Soup

« Cream if Almond Soup
*Vegetable Wanion Soup
* Cucumber Soup

» Asparagus Soup

« Chilly Bean Soup

Plain Dosa
“ada Idi
Sambhar

Sambhar Wada
Takali Chutney

Amvitsary Kulcha

Mool Chuterny
Pyaz Chuleny
Rajma Rasila
Panesr Bhurji
Maah Ki Dal

Bhindi Masal

Kachha Tamatar Mirch

Bejad Rodi
BaraRoti

Lassun Chuiney

FKunda Dahi

=
* Pineapple Pudding
* Mix Fruit Pudding
= Strawberry Pudding
+ Rasguila Pudding
« Chooolate Pudding
* Black Forest Pudding
* Jelli Lemon Pudding
» Black Curment Pudding
» Truffie Pudding
+ Pinsapple Pastry
+ Black Cument
* Butier Scotch Pudding
+ Frash Scotch Pudding
+ Drange Souffly
= Chooo late Souffly
* Butter Scotch
» Trtte Pudding
» Chooolate Moose
» Strawbarry Mouses
+ Dark & Whine Chocolae
= Mooure
« Chooolate Truffie Cake
= Tear
» Muffins
+ Swiss Roll
» Mango Swiss Roll
« Strawberry Roll
* Honey Nuts Caks
» Panssr Takatak
* Panear Pasand
= Panear Sandwich
+ Tiranga P anesr
+ Pansar Buni
» Vagstabls Panser
* Panear Kormma
* White Paneer
+ Chilly Panear
» Parear Jafrani
* Pansar Kolahpun

» Panesr Tanatan
= Panesr Rol
+ Shyam Rol

» Panssr Savera Parnesr

« Pansar DO Pyaza

« Panear Bobycom with

Capsicum
- Vegetable Chaap

= Ve getable Buller Fly

» Malai Panser Kofta
* Piata Stuff Panesr
* Rosted Panser

« Panear Jahngeri
* Long Lata P anear
= Aloo Annar FKali

= Kalkat AloD

= Hydrabadi Aloo

= Achari Aloo

» Aloo Gobhi

+ Kala Masala Chota
« Adoo Dum

= Aloo Khaskhas

« Jeera Ao

* Akoo Shikampoon
« Dum Al

» Stuff Aloo
Bhoipu i Aloo
Kanpoon Aloo
Aloo Pyaz

Aloo Mutter

« Hashmin Alod

* Mavratan Curmy

« Chanakya Special
* Dag Dana Spacial

* Hara Chola Kala Angoor

« Mix Veg.

« Grean Vally

« Jadhpun Gatta

* Govind Gatta

= halal Mutier

» Muter Masala

» Palak Baby Com
» French Palak

» Kadi Pakoda

« Kadi Saangni

» Methi Mangodi

« Gajar Mutter

« Gajar Mogri

= Malsl Kofta

« Sanso Ka Saag

« Taneaa Vag. (Eight Types)
* Makhmali Kofta Palak
. Gm

* Jodhpur Chakki

» Gobhi Fry

» Stuff Tamstar

« Bobay Jalfrezy

« Stuff Tinda

* K aju Kari

* Kaju Mukhama Cury
* Pindi Channa

» Chiana

= Masala

« Gatta Palak Gravy
« Coconut Aloo

« Miz Vag. Kofta

* Motia Palak

* Cheena Parwal

» Stufl Capsicum

« Paniabi Chols

» Stiff Lilches

« Stuff Aloo Bhra

» Ker Kis Mis

» Kadi K abab

« Baked Lazania

« Shahi Gobhi

« Hara Chans

« Dag Dana Methi

» Boor Mogri

« Malsi Sev Tamatar
« Fali Kachrs

e
[« Sem Ke Bj
« Agra Ka Dal Moth
* Mot Sav
« Bikaner Bhujja
« Tanatan Mamkesn
& '.h.l:}l"hg
« Chanas Jor
* Moog Malai
« Channa Malai

= iss Maan

+ Mughlai Maan
= Kashmin Naan
* Panesar Naan
= Garic Naan

= Chassa Maan
= Achan Maan

* Kesar Naan

» Ko lkatti Masn

« Kabuli Kulcha
» Urad Dal Ki Roti
» Khata Mitha Maan

« Sada Pudi

* Palak Pudi
» BadamiPudi
« Lichi Pudi

= Alberian Kabab

= Cockizil Kahab

= With Masal Samosa kini
« Frem Prakesh Samoss
* Chenese Samosa
 Dahi Samosa

» hutter Samosa

» Potll Samosa

» Thai Roll

» Cockiall Samosa

= Kalmi Wada

- cb.rn

- Nargis Kofta

« Orient Roll
Lahori Kabab
Maxican Chilly
Stuff Brocol

Muter Mewa Samosa

Panesr Fingar
Cocktail Kabab
* i Fry
* Singad a Veg.
« Cheese Cheery
* Pineap pla Stick
Hot Dog

* veg. Manchurian Dry

Machos with Salsa Sauce * Sheami Tosst

Coconut Boll

V. Loli Pop
Gaold Codn

Haot Platfrom
Badam Halwa
Akroot Halwa
Goond Gr Halwa
Tiranga Hahwa

Dal Badam Hatwa
Moong Dal Halwa
Oineapple Halwa
Baked Maalpur
Baked Badam Biscut
Bakad Bundi

Baked Chola Bundi
Tawa Sweats

Mews Sweat
Mewa Mah Bahar
Soft Makkhan Wada
Baksd Gud Rasmalai
Baked Gulab Jamun
Gulab Jamn

Gulab Jsmon

Kala Jamun

Pantus

Mizhn Mawa
Eimarti

Mawa Kachon

Dil Jani

Mini Gherwar

Fasnl

Swesal Cold
Platform

An urodh

Milk Badam
et e L

Malai Gour
Strawbemy Rasmalal
Rasgulls

Ra Bhog

Kaahha Gola

Mailsi Ta)

Rabdi

R& Rabdi

Mango Rabdi

R Sihasan

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - L] L] L] L] L] L] L ]

* Mini Burger

» Seshmi Potato
+ Japnkes Paties
+ Maxcain Chilly

s Indrani
* Chenese Rasgulls

* Pista Stuff Rasguila

» Siromani

« Malai Chaap

» Gagru Bahar

* Hari Bhog

s Wmemar Mohan

= annar Kal

« Pakia

« fesar Kah

* Malal Paan

+ Fruft Rainbow

« Fruit Cream

« Paan Gillan

* Mango Parwal

« Mango Sandwich

« Angoor Roll Stuff
Pista

* Kesaria Angoor

« Arnrit Bhog

« Makkhan Samosa

» Makkhan Santra

+ Makkhan Tarbuj

- Makkhan A pple

» hlaldhan Annar

+ Makkhan Pakiza

o Guilcand Makkhan
Pakiza

« Strawberry Pakizs

+ Orange Rasguila

- Mewa Malai King

« Cheana Toast

* Cheana Fies

= Kesar Kal

« Kheer Sagar

« Madi Pista Gikori

» Badam Float Kesar

« Badam Hatli
* Badam Kalash

« Matar Chills

« Chinese Dahi Gunji

« Papdi Chat

- Raj Bhog Dahi Vads

« Shahi Dahi Gunji »
» Laccha Tokd L3
« Kanjl Viada L
« Matar Patila Chat

« Rajasthani Raj Kachori

« Aloo Matar Chat

« Mutter Kulcha

= Diaav Bhaji

« Ragda Pets

« Lal K.ashmin Aloo

« Bhed Pun

» Frum Kulia

« Chies kel

» Chonismin

« Badam Raoll

« Badam Paan

+ Badam Sikka

» Badam 5amosa

« Badam G unj

« Badam 5 andwich

* Badam Pista Three in
Ohrves

« Badam Anjee r Kath

* Pista Loach

« Pista Bowl

+ Pisia Ana ar Kali

+ Pista Roll

« Kaju Pista Rol

« Sangam Burf

« Kaj Pista Softy

» Kaju Pista Gulkand Softy

« Thal Ki Burfi

» Akroot Burfi

« Akroot Punch

Other Sweets

« Makkhan Vada
« Chandra Kala
« Modi Paak
« Barik Bondi K& Lodod
* Doodh Ke Ladoo
» Maigwr Pask
« Dicil Bpesh sl
= Alakand
Aam Pask
« Ghesya Burk
« Chola Burfi
« Kesar Kheer
* Milk Cake

|_ Dol Bahar _

« Dal Tadka
» Yelow Dal
+ Dal Peshawari
« Dal Makhani
« Dal Ma harani
« Maha Ki Dal
» Dal Hydrabadi
+ Gujrati Dal
+ Palak Dal
« Panch Meala Dal
* Dal Mawsabi
+ Navrang Dal
« Capsicum Dal
» Sutani Dal
z « Dahi Wali Channa Dal
‘ » Khatti Mesthi Dal
+ Spicy Dal Curry
L] DH B.E.hﬂ'r
# Toman Tur Dal
+ Dal Sahajani
» Swest & Souwr
+ Dal Dilkcusty
* Ra Ma Rasia

Special Merat
Ke Tandoor Se

» Plain Naan

« Khandan Maan
« Famity Naan

» Biscuir Naan

« Khasta Maan

= Wlizsl Masn

* Mugali Naan

» ‘Achar Naan

» Laocha Paratha
= Achan Paratha
» Laochedar Paratha
« Paratha

» Tandori Rodi

\_ « Bhaker Khani

= Gillafi Maan

= Khasta Roti Alawain
= Lal Rot

* Maldhan Rod

* Bhatura Kuicha

» Peshawar Kulcha

+ Hari Bhari Roti

= Kabul i Kuldha

* Khatta Mittha Maan

Basmati Ka
Khazana

= Flain Rioe

= Jeera Fice

* Bamboo Fice

= Sreamead Rica

* Kaju Mutter Pulav
= Kabuli Pulsy

= Muter Pulay

= Viar, Pulay

* Satrangi Pulav

= Hashmin Putsy

« Compaas Pulay
= Mugali Pulav

= Gatta Pulav

* Nevwratan Pulay

» Mataka Pulay

= Moodals Pulay

= Badam Pulav

= Badshahi Pulav

* Kesaria Pulay

* Metha Chawal

= Mamiasn Chawal
* Vieg. Biryani

* Hydrabadi Biryani
* Hindi Biryani

= Zafani Pulav

MNamkeen Ka
Khazana

* Khasta Kachori

« AlooPoding Kachorn
+ Hing Dal Kachon
= Up Kachon
(KalaMasala Wali)
« Mutier Kachorn
» White Kachon Samosa
« Chinese Samosa
= Aloo Mutier Samosa
+ Dahi Samosa
» Poti Samosa
« Muteer Poth Samoss
+ Margis Kofla
» Annar Kotta
Tanstan Kofta
Aloo Mutter Kofta
Kalmi Vada
» Palak Podina Vada
Dal Pakod
Mix Pabkodi
Paneer Pakoda
Cheesna Cuthet
Veg. Cutlet
Moth Sal Ka Bhujia
Broad Ka Pakoda
« Mirch Vada

| Dal Namkeen _

Dal Mot

Shahi Namkeen ¥
Malka Masoor With Dl‘fz
frruit

Al oo Poding Laccha
Chanakya Namkeen
Mnigi Kharbuia

Kashmin Mibiune

Chola Mogar

+ Badam Naan

* Merath Ka Maan

* Reshmi Lachha
Paratha

= K& shmiri Paratha

* Dry Fruit Paratha

« Com Flakes Mamkesn

_Dahi Ka Mela |

» Dahi Vada
« Dahi Guniji

= Tomato Pudi
= Chukandsr Pudi

Salad Station
» Fresh Grean Salad

« Chatpata DahiVada
« Shekhawt Dahi Vada
« Sauth KiPakodi

* Budi Raita

« Vieg. Raia

« Fruit RaotE

« Pinaapple Raia

* Pondina Raita

« Bhatura Raita

« Dahi Rail Mirch

« Kunde Ka Dahi

* Capasicum Raita

» Shres Khand

* Tawa Chapati

« Missi Roti

« Mabkka Roti

« Bajra Roti

« Bajed Rof

» Gahun Ke Tikkad
« Roomall Roti

» Podina Rod

* Santre Ki Robmali ol
* Plain Rod

» Famity Maan

« Baby Butter Naan
« Sniff Maan

» Bisuit Naan

« Khasta Maan

= Mathi Paratha

= Dial Ka Paratha

= Panear Paraths

= Aloo Paratha

= Gabhi Paratha

» Mawa Paratha

= Lachha Paratha

» Chene ese Paratha

= Achan Paratha

» Lachhadar Podina
Paratha

= Mirchi Paratha

= Navratna Paratha

= Nariyal Paratha

* Chesge Panesr

*Paratha

= Al oo Mutter Paratha

= Tiranga Paratha

= Bilaner Paratha

» Podina Paratha

= Tandoor Roti

= By arkes r Bha mi

= Gilafi Naan

« Khasta Roto Ajwain

»Lal Roti

= Makhan Rog

» Bhatura Kulksha

* Peshwarl Kulcha

« Chaneass Lifas

*Hari Bhar Rot

» Gardan Salad

* Russian 5akad
Aloo Chana Salad

+ A lo0 Kachha Aloo Salsd

» Hara Chana Salsd

= Moong Moth Chana Salad

* Comn Salad

= Kachumber S5alad

* Kidney Beens Salad

» Fruit Salad

* Macroni Salad

* Best Root Salad

« K aths Root Salad

» Wi Fruit Salad

* Patato & Sweat Chilly
Salad

* Thai Pasya Salad

* Noode s Salad

« American Com Salad

» Frozen Salasd

* Pasta With Cockimil
Dressing

* Cheese Pineapple Salad

* Wuts Salad

* Tati Fruit Salad

« Waldrop Salad

* Paanuts Sakad

= Ciold Show Satad

‘No’ Onion - 'No’ Garlic - 'No' Patato

= Matar Poth

« Kaju Matar Kalash
* Dal Ke Rof

» Kalmi Bada

* Hele Ke Roll

= Hals Ka Chips

« Makhana

» D=l Ki Pakon

= Panssr Crisp

 Khya Matar

+ Matar Masal (Live)
« Loki Ka Kofta

« Dhaka Dana Methi
» Kaji Makhana Cumy
= Methi Mangodi

« MogriMasala

» Ghitya Fry

» Balod Masala

« Ker Sangri

« Gatta Mirchi

« Govind Gatta

« Methi Motia Malai

« Mabkhmali Kofta

« Dal Fry

« Kadi Sada

* Khoya Chana Masala
* Hara Chana Masals

» Palak P aneer
« Bhature K Kadi

» Pittod Ki Subiji
= Kela Kofta Subji
« Rasgulla Ki Subji
» Kareal Masala

\ * ArharKiDal
.

« Udad Ki Dal

* Bhired | Mirchi

= Bhind i Masals
« Stuffed Parval
« Stuffed Tomato

= Frut {Indianimporied)

* Panaer B hrji

* Dy Fruit Ki Sabji

« Mix Green Vegetable
« Tor Masala

+ Stuffed Toni

» Banana Chips Fry [Live)

= Diry Fruit Fry (Live)

» Makhans Ki Khear (Sweat)
* Pista Loach

» Badam Katli

* Guilab jamun Ki Sabji
*Heeng Dana Mathi

» Suffed Shimla Mirch
= | mii Rajma

* Hara Moong

« Stuffed Loki

* Moong Ki Dal
*Masor Ki Dal

» Pista/B adamikaju Burf
= Kaju Pisia Roll

= Aam Ki Rabdi

» Mishri Mawa

= Raj Bhog

* Rasgulla

* Kesar Angoor

* Dry Fruit (Live) Sweet

s LNLEE U

« Bangali Faney
« Sandesh

* Kacchagully

= Kadis Mk

« Coffea/Tea

= Thanda Doosh
= Kutu Ki Pakori

» Gaiak / Moongfalil Rabdi ,i

= Golga ppe

« Kede Ki Tikis

* Sabudana Khichddi
» Panaar Tikka

» Panaar Chilla

= Kadi Kachor

* Matar Kulcha
*Delhi K& Moong Roll
* Dal Ki Pakori

= Jhar Ki Bhuja

* Papri Chat

« Raj Kadhori

* Mewa Shai Gunji

* Dhai Bhalla

« Shekhawati Shal Bada
+ Sabudana Ki Tikia

« Fruit |ndizn




